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Qualita genuina




Cod: FOR101
Prodotto: Valtellina Casera DOP

Peso medio/Average weight: 7,8 kg ca

Cod.ean: 203373

T.m.c.: 90gg

Ingredienti: latte vaccino, sale, caglio. Stagionatura: minimo 70 giorni Caratteristiche organolettiche:
_Ingredients: cow’s milk, salt, rennet. _Maturated: > 70 days Colore: chiaro

Metodo di conservazione:
Al fresco 4° - 6°

_Shelf life:

Keep at 4° - 6°

Umidita/ Water > 32%

Sostanza secca/Meat content < 68%
Grassi T.q./Fat > 30%

Grassi S.s./Saturated > 49%

Sapore: leggermente aromatico con
retrogusto di frutta secca

Aspetto: occhiatura poco fitta e irregolare,
crosta sottile e compatta

_Organoleptic characteristics:

colour: clear
flavor: pleasant aroma of milk
appearance: thin crust, irregular holes

Questo prodotto & stato realizzato su @
carta riciclata al 100% nel rispetto dell’ambiente
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